Fix-Mehle

Alle Mehle entsprechen der Backerqualitat.
Erhaltlich in 1kg, 5kg, 10kg und 25kg Sacken
Fix-Mehle enthalten bereits Meersalz.

Die angegebene Typenbezeichnung gibt Aufschluss Gber den Mineralstoffgehalt
des Mehles. Je héher die Type, umso dunkler das Mehl. Weissmehl Typ 405,
Vollkornmehl Typ 1900.

Mehlsorte: Zutaten: Verwendung:

Erlachermehl-fix Weizen, Roggen, Dinkel,

Typ 780 Sonnenblumenkerne,Sesam- Brot

helles kérniges Mehl samen, Leinsamen,2.6 %Meersalz

Fliirwehrmehl-fix

Typ 700 Weizen, Sonnenblumenkerne, 2.6%

dunkles Mehl mit Meersalz, gerdstetes Malzmehl Brot

Réstaroma

_I:usl:llkal-flx Weizen, Kiirbiskerne, 2,6 % Brot
yp 1150 Meersalz

dunkles Mehl

::_’Izz:or:ehl-f'x Weizen, Hartweizendunst, )
ypP Trockenhefe, 2.4% Meersalz Pizza

helles Mehl

Mihle Hindelbank Qualitdtsmehle fur gutes Brot ! mehlprofi.ch



